Marroni Kucher

Kuchent fir
7.5L Springform

5 Eigelb

60g  Zucker

1 Pack Vanillezucker
150g Butterwdrfel

Eigelb mit dem Zucker in einer Schiissel mit dem
Mixer oder dem Kiichengerat mit dem Schwingbesen
mischen, bis eine hellgelbe Masse entsteht. Die
Butterwiirfel darunter mischen bis die Masse weich
und homogen ist.

300g Marroni Plree oder Konfi

Das Marroni Pilree in die Masse mischen

150g Haselnlisse gemahlen
1 Pack Backpulver

Haselnlisse, Backpulver mischen und unter die Masse
einrlhren.

5 Eieweiss
1Pr. Salz

Eiweiss mit einer Priese Salz steif schlagen und am
Schluss unter die Masse ziehen.

Ein Rezept von anderstgemacht.ch vom Kulinariker Stefan Winiger, welcher das chaletschild.ch auf der Rigi betreibt
+41 41 855 02 53

stefan@chaletschild.ch

Die Masse in eine Cake — Form fillen. Bei 180° in der
Mitte des vorgeheizten Ofens 30-35 Min Backen.

Vorbereitung
20 Minuten

Backzeit  Fur Kinder
30 Minuten geeignet
180°

Saison im
Herbst

Saison im
Winter



